
 

 

 
 
 
 

Menu Bistro 
Prix : 42€ TTC par personne 

 
Tartare de saumon à l’aneth, échalotes et citron vert, crème de ciboulette et vinaigre de framboise, chips de légumes verts 

ou 
Panna cotta aux petits pois, mousse de feta et crumble de noix 

----------------------- 
Filet de bar, vierge à l’abricot, au melon et au romarin, ratatouille et riz vénéré au citron confit 

ou 
Piccata de veau au pesto rosso, jus corsé aux agrumes, flan de légumes de saison et écrasé de patate douce aux cébettes confites 

----------------------- 
Demi Saint Marcellin affiné et ses jeunes pousses (supplément 5€) 

ou 
Faisselle (fromage frais au lait pasteurisé) à la crème ou nature (supplément 5€) 

----------------------- 
Verrine citron meringuée : sablé breton, crème citronnée et meringue à l’italienne 

ou 
Pavlova aux fruits rouges : disque de meringue, fraises et framboises, coulis de fruits rouges et chantilly 

 
 

Menu Château 
Prix : 49€ TTC par personne 

 
Tartare de saumon à l’aneth, échalotes et citron vert, crème de ciboulette et vinaigre de framboise, chips de légumes verts 

ou 
Panna cotta aux petits pois, mousse de feta et crumble de noix 

----------------------- 
Tentacules d’encornet grillées à la plancha, sauce provençale (tomates, olives noirs et herbes de Provence), pommes dauphine 

ou 
Pluma de cochon confite, sauce chimichurri, ratatouille et polenta croustillante 

----------------------- 
Demi Saint Marcellin affiné et ses jeunes pousses (supplément 5€) 

ou 
Faisselle (fromage frais au lait pasteurisé) à la crème ou nature (supplément 5€) 

----------------------- 
Pavlova aux fruits rouges : disque de meringue, fraises et framboises, coulis de fruits rouges et chantilly 

ou 
Abricot rôti au miel, financier au sarrasin, crème diplomate à la fève de tonka et glace au yaourt 

ou 
Les gourmandises du pâtissier : 

Verrine citron meringuée, pavlova aux fruits rouges et gaufre maison 
 

 
Menu pour nos jeunes convives (moins de 10 ans) : 19€ TTC 

 
1 boisson au choix : sirop à l’eau, soda ou jus de fruits 

Steak haché frais ou poisson blanc, frites maison 
Coupe glacée : sorbet fraise et glace yaourt bulgare 

 
 

Prix nets service compris 
 


