
 

 

 
 
 
 

Menu Bistro 
Prix : 42€ TTC par personne 

 
Tartare de saumon à l’aneth, échalotes et citron vert, mousse de curry et chips à la cacahuète 

ou 

Asperges blanches cuites à l’anglaise, sauce hollandaise et brunoise d’œuf dur 
----------------------- 

Filet de dorade royale cuit sur peau, pesto à l’ail des ours, jardinière de légumes verts et polenta croustillante  
ou 

Effiloché d’épaule d’agneau aux épices douces en tournedos, jus d’agneau à la sarriette, haricots coco et flan de légumes de saison 
----------------------- 

Demi Saint Marcellin affiné et ses jeunes pousses (supplément 5€) 
ou 

Faisselle (fromage frais au lait pasteurisé) à la crème ou nature (supplément 5€) 
----------------------- 

Fraise Melba : fraises, glace vanille, sorbet fraise, chantilly et coulis de fraise 
ou 

Entremet aux 3 agrumes : biscuit moelleux au citron, mousse à l’orange et gelée au pamplemousse, tuile de sarrasin 
 

 

Menu Château 
Prix : 49€ TTC par personne 

 
Tartare de saumon à l’aneth, échalotes et citron vert, mousse de curry et chips à la cacahuète 

ou 

Asperges blanches cuites à l’anglaise, sauce hollandaise et brunoise d’œuf dur 
----------------------- 

Tentacules d’encornet grillées à la plancha, vierge d’olives noires et agrumes, pommes de terre grenaille persillées 
ou 

Pluma de cochon confite, sauce au miel et romarin, tian de légumes de saison et polenta croustillante 
----------------------- 

Demi Saint Marcellin affiné et ses jeunes pousses (supplément 5€) 
ou 

Faisselle (fromage frais au lait pasteurisé) à la crème ou nature (supplément 5€) 
----------------------- 

Tiramisu rhubarbe et fraise : biscuits à la cuillère, compotée de rhubarbe, mousse mascarpone, fraise et coulis de fraises 
ou 

Tarte au chocolat et fève de tonka : ganache au chocolat noir 65%, mousse vanille et grué de cacao torréfié 
ou 

Les gourmandises du pâtissier : 
Tiramisu rhubarbe et fraise, entremet aux 3 agrumes, tarte au chocolat et à la fève de Tonka 

 

 

Menu pour nos jeunes convives (moins de 10 ans) : 19€ TTC 

 
1 boisson au choix : sirop à l’eau, soda ou jus de fruits 

Steak haché frais ou poisson blanc, frites maison 
Coupe glacée : sorbet fraise et glace yaourt bulgare 

 
 

Prix nets service compris 

 


