Menu de la Saint-Valentin 2025

servi pour le diner du vendredi 14 février 2025

Prémices :
Gaspacho de betterave et tartare de pommes Granny Smith
Créme brulée au foie gras

Velouté de topinambour,

(Euf parfait et chips de légumes

Tataki de Saint-Jacques aux algues Nori,
Condiment aux fruits de la passion et mangue

Fondant de veau en croiite, duxelles de champignons et épinards
Salade d’herbes et jus corsé

« Un cceur a partager » :
Financier aux amandes et citron vert,
Confit de framboises sur un croustillant praliné,
Ganache montée a la bergamote

Prix : 70€ TTC par personne (hors boissons)

le bistro du chateau
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