Menu Bistro
Prix : 39€ TTC par personne

Cheesecake de betterave au chévre frais, muesli aux noix de cajou et vinaigrette au sirop d'érable
ou
Gravlax de saumon mariné aux baies de goji et a I'aneth, pomme verte et pain de seigle
Filet de cabillaud réti, sauce citron et gingembre, duxelle de carottes et pak choi
ou
Ballotine de pintade, sauce aux morilles, purée au beurre noisette et céleri braisé
Demi Saint Marcellin et ses jeunes pousses (supplément 5€)
ou
Fromage blanc a la créeme ou nature (supplément 5€)
Crémeux passion et mousse coco, tartare de mangue au citron vert
ou
Mille-feuille caramélisé, créme a la vanille bourbon et noix de pécan

Menu Chateau

Prix : 47€ TTC par personne

Gravlax de saumon mariné aux baies de goji et a I'aneth, pomme verte et pain de seigle

ou
Padté en croiite maison au cochon de montagne, foie gras et pistaches, oignon rouge en robe des champs
Filet de bar grillé et créme de langoustines, riz vénéré a l'oseille
ou
Filet de beeuf francais (200gr) grillé a la plancha, sauce aux morilles, gratin dauphinois et légumes de saison
Demi Saint Marcellin et ses jeunes pousses (supplément 5€)
ou
Fromage blanc a la créme ou nature (supplément 5€)
Mousse de clémentine et moelleux a la cannelle, granola aux cranberries
ou
Creme brilée au chocolat noir Valrhona, poire et pistache
ou
Les gourmandises du pdtissier :
Mille-feuille a la vanille, crémeux passion et mousse coco, créme briilée au chocolat noir

Menu pour nos jeunes convives (moins de 10 ans) : 15€

Steak haché frais ou poisson blanc, frites maison
Moelleux au chocolat

Prix nets service compris

le bistro du chateau
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